
Vorspeisen
Starters

Tagessuppe 5,90 €
9,12
Soup of the day

Kleiner Vorspeisensalat 5,50 €
10,12
Small starter salad

Oma`Gurkensalat (Essig/Öl) 5,10 €
9
Grandma`s cucumber salad

Geröstetes Knoblauch- Schwarzbrot 5,10 €
1,9
Roasted garlic black bread

Würzfleisch mit Baguette 6,90 €
1,7,9,12
Seasoned meat like ragout fin (pork)

„Knusperkäse“
Ziegenweichkäse im Bacon- Mantel gebraten an mariniertem 10,90 €
Wildkräutersalat 
1,3,7,9,10,12
Goat soft cheese, wrapped in bacon, wild herb salad

Bunter Salat der Saison mit  Hähnchenbrust 15,90 €
1,3,10,12
Seasonal mixed salad with grilled chicken breast



!!ACHTUNG, FREUNDE DER GEPFLEGTEN GASTLICHKEIT!!

Ihr wollt bei uns schlemmen, trinken und lachen? Großartig- wir freuen uns !

ABER: Wenn Ihr reserviert und dann nicht vollzählig seid oder einfach gar nicht auftaucht, 
ist das sehr unschön.

Also seid so gut: Wenn sich etwas ändert- sei es wegen Schwiegermutters Geburtstag 
oder weil der Hamster Durchfall hat- sagt uns rechtzeitig Bescheid!

Telefon klappt nicht? Wahrscheinlich ist gerade die Hölle los!
Dann schreibt einfach an: info@heinrichs-plauen.de
Oder ruft nochmal kurz vor Ladenschluss durch. Zur Stosszeit ists immer bissel schlecht..

Wir wollen Euch mit offenen Armen und vollem Bauch empfangen- aber fair muß es 
bleiben.
Auch wir müssen gerade jetzt wirtschaftlich denken.

In diesem Sinne: Reservieren ist Ehrenwort, Absagen ist Anstand!

Vielen Dank für Eure Aufmerksamkeit und einen entspannten Aufenthalt in historischem 
Gemäuer.

Unsere Öffnungszeiten: Montag: 12.00 – 22.00 Uhr
Dienstag: 12.00 – 22.00 Uhr
Mittwoch und Donnerstag : RUHETAG
Freitag: 16.30 – 22.00 Uhr
Samstag: 12.00 – 22.00 Uhr
Sonn- und Feiertag: 12.00 – 21.00 Uhr

**Küchenschluss ist 90 Minuten vor Ladenschluss**

Telefon: 03741 149299 (Reservierung ist dringend erforderlich!)

Wir behalten uns das Recht vor, unsere Öffnungszeiten dem Besucherstrom anzupassen. 
Deswegen seid Ihr mit einer Reservierung immer auf der sicheren Seite!

mailto:info@heinrichs-plauen.de


Aus Topf und Pfanne
from pot and pan

Geflügelleber mit Apfel und Zwiebel in Sherry geschmort, Kartoffelstampf 16,40 €
1,7,9,10,12
Poultry liver, braised in sherry with apple and onion, mashed potatoes

Ratsherrenschnitzel vom Schwein, mit Bratkartoffeln und Spiegelei 17,40 €
(gern mit Würzfleisch überbacken + 4,00 €)
1,3,7,10,12
Councilor`s pork Schnitzel, fried potatoes and fried egg

Hähnchenbrustfilet, gefüllt mit Ziegenweichkäse im Bacon- Mantel, 18,90 € 
dazu Wirsing- Rahm und hausgemachte Bambes
1,7,9,10,12
Chickenbreast with goat soft cheese, bacon, savoy cream and potatoe cakes

Hüftsteak vom Deutschen Weiderind mit Süßkartoffelpommes 26,90 € 
und mariniertem Wildkräutersalat
7,9,10
Sirloin steak from German pasture- fed beef, sweet potato fries, marinated wild herb salad

Butterdrillinge mit Kräuterschmand  8,90 €
7
Potatoes with herb sour cream

Pasta Funghi (Rahm, Champignons, bissel Knobi, Grana Padano) 15,90 €
1,3,7
Pasta, cream, champignons, garlic, Grana Padano

**Kleine Anmerkung**
Es besteht immer die Gefahr, dass die ein oder andere Komponente kurzfristig aus , nicht lieferbar, schamlos überteuert oder einfach

aufgegessen ist.
Demzufolge ist das Gericht dann nicht vorrätig, oder bedarf einer anderen Zusammenstellung.

Danke fürs Verständnis!

**Für Beilagenänderungen berechnen wir eine Pauschale, ganz abhängig von der Beilage.**



Aus dem Ofenrohr
From the sovepipe

Eisbein, ausgelöst, dazu Meerettichsauce, Sauerkraut und Klöße 18,40 €
1,7,10,12
Boneless pork knuckle, Sauerkraut, horseradish sauce, dumplings

Vogtländischer Sauerbraten, Birnen- Rotkohl und Klöße 20,90 €
1,9,12
Vogtland- style Sauerbraten, pear- red cabbage, dumplings

Rinderroulade, klassisch gefüllt, Birnen- Rotkohl und Klöße 20,90 €
1,9,12
Beef Roulade, classically stuffed, pear- red cabbage, dumplings 

Knusprige Gans (Brust oder Keule), dazu Birnen- Rotkohl und Klöße 21,90 €
1,9,12

Crispy goose (breast or leg), pear-red cabbage, dumplings

Zarte Ochsenbäckchen in Portweinjus mit Butterrosenkohl 26,90 €
und Süßkartoffelstampf
7,9,12
Ox cheeks, portwine jus, butter brussels sprouts, sweet potato fries

Fischer`s Fritze fischt....
Fish

„Doppeldecker“ gebeizter Lachs, Kräuterschmand und Bambes 17,40 €
4,7,9,10,12
House- cured salmon, cream cheese, potatoe cakes

Lachsbowl (mediterranes Gemüse, Tomatensud, Lachshäppchen) 17,50 €
1,3,4,7,9,10,12
Salmon bowl,mediterranean vegetables, tomato broth, salmon bites

Gebratenes Zanderfilet an Wirsing- Rahm mit Kartoffelstampf 17,90 €
1,4,7,9,10,12
Pike- Perch, savoy- cabbage- cream, mashed potatoes

Rahm- Tagliarinis mit Lachs, Knoblauch und Grana Padano 18,90 €
1,3,4,7,9,10,12
Salmon pasta in cream sauce, garlic and Grana Padano



Für unsere ganz kleinen Gäste
Kids

Bambes mit Apfelmus 4,50 €
6
Potatoe cakes with apple sauce

Spaghetti mit Tomatensauce und Käse 5,50 €
1,3,7,9 
Pasta with tomato sauce and cheese

Kinderschnitzel mit Pommes 6,40 €
1,3,7 
Childrens Schnitzel with french fries

Fischstäbchen mit Kartoffelstampf 6,40 €
1,3,4,7 
Fish fingers with mashed potatoes

Etwas Süßes zum Schluss
Something sweet at the end

Quarkkeulchen mit Apfelmus 6,50 €
1,3,7 
Potatoe- sour cream cakes with appl sauce

Apfelstrudel mit Vanilleeis 6,50 €
1,3,7 
Apple strudel with vanilla ice cream

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 6,90 €
1,3,7 
Hot raspberries with vanilla ice cream, whipped cream

Vanilleeis mit Apfelmus, Eierlikör und Sahne 6,90 €
1,3,6,7,12 
Vanilla ice cream, apple sauce and eggnog, whipped cream

Warmes Schokoküchlein mit cremigem Kern 7,90 €
(Pistazie oder Schokolade) und Vanilleeis
1,3,7,8
warm chocolate cake with creamy core (chocolate or pistachio), vanilla ice cream


